
Zespół redakcyjny:  
Beata Lorkiewicz, beata.lorkiewicz@lacpol.pl
tel. 728 886 048

Anna Garczewska-Murzyn, anna.murzyn@lacpol.pl 
tel. 728 886 044

Konsultant Naukowy: 
prof. dr hab. Andrzej Babuchowski 

Rada Naukowa: 
prof. dr hab. Jan Pikul, 
prof. dr hab. Eulalia Skawińska, 
mgr inż. Aleksandra Wanic, 
dr hab. inż. Zygmunt Zander, prof. UWM

Adres redakcji: 
00-681 Warszawa, ul. Hoża 51 

Wydawca: 
Przedsiębiorstwo Handlu Zagranicznego 
Spółdzielni Mleczarskich „Lacpol” Sp. z o.o.
00-681 Warszawa, ul. Hoża 51 

Reklama i ogłoszenia: 
reklamę i ogłoszenia przyjmuje redakcja  
e-mail: przeglad.mleczarski@lacpol.pl
przeglad.mleczarski@vp.pl

Prenumerata:
Prenumeratę przyjmuje redakcja.
Prosimy o dokonywanie przedpłat 
za prenumeratę na numer konta:
ING Bank Śląski SA 
41 1050 1953 1000 0090 3218 5861
z zaznaczeniem – prenumerata 
„Przeglądu Mleczarskiego”.

Prenumerata krajowa:
Kwartalna 45,00 zł
Półroczna 90,00 zł
Roczna 180,00 zł 

Prenumerata zagraniczna: 
droższa o 100%

Cena 1 egz. 15,00 zł, w tym 8% VAT

Nakład 450 egz. 

Opracowanie graficzne i druk: 
EDIT Sp. z o.o., www.edit.net.pl

Redakcja nie odpowiada za treść ogłoszeń, reklam  
i innych materiałów płatnych.
Redakcja zastrzega sobie prawo skracania i adiustacji 
zamówionych tekstów oraz nieodsyłania materiałów 
niezamówionych do druku.

Przedruk i eksport wyłącznie za zgodą Wydawcy.

ISSN 0478-6599

Wersją pierwotną czasopisma jest wersja papierowa.

Zapraszamy na stronę
mleczarstwo.com/przeglad-mleczarski

Przegląd Mleczarski – miesięcznik

Zaprzyjaźnione portale i redakcje:

p r z e g l ą d  m l e c z a r s k i  5 / 2 0 2 4 1

2

21

Konferencja Szkoleniowa FOSS

European Dairy Sensorial Evaluation Contest 
Wyjazd do Rumunii

AKTUALNOŚCI BRANŻOWE

46
dr inż. Katarzyna Szkolnicka, dr hab. inż. Anna Mituniewicz-Małek, prof. ZUT; dr hab. inż. Izabela Dmytrów, prof. ZUT

Charakterystyka typów użytkowych kóz hodowanych ze szczególnym uwzględnieniem  
kóz typu mlecznego
Characterisation of the Functional Types of Farmed Goats With Particular Reference  
to Dairy Type Goats

PRODUKCJA MLEKA

39
dr inż. Beata Paszczyk

Ocena jakości maseł na podstawie ich składu kwasów tłuszczowych
Assessment of Butter Quality Based on the Fatty Acid Composition

ŻYWNOŚĆ I ŻYWIENIE

inż. Piotr Kurpiewski, inż. Katarzyna Nytko, dr inż. Maria Baranowska

Mascarpone – ser inny niż wszystkie
Mascarpone – a Cheese Unlike any Other

TECHNOLOGIA 

4

mgr inż. Sylwia Jenkner

Wirowanie jako element zrównoważonego przetwórstwa mleka12

POsTęP TECHNICzNY 

18
mgr inż. Małgorzata Pleskot, mgr Arkadiusz Groszewski 

Monomateriałowe opakowania przyszłości, z niskim śladem węglowym

OPAKOWANIA

dr inż. Magdalena Wróbel-Jędrzejewska, mgr inż. Ewelina Włodarczyk 

Ślad węglowy produkcji mleka
Carbon Footprint of Milk Production

22

EKOLOGIA

32
dr inż. Waldemar Dzwolak

Plan HACCP w przetwórstwie mleka – cz. 5
Weryfikacja 
HACCP Plan in Milk Processing – Part 5
Verification

sYsTEMY JAKOŚCI


